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HORS D'(EUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

D

é’% Produit Label Rouge
v

MERCRED!

Boissise La Bertrand

Semaine du 09/03 au 15/03

BEEETRREUDE VENDREDI

CEuf dur mayonnaise

Carottes HVE rapées
vinaigrette

Salade verte, mais,
persil et vinaigrette

Macédoine mayonnaise

Emincé bicolore HVE

Gratin de pommes de
terre au reblochon

Paupiette de veau
sauce barbecue

Boulettes de blé fagcon m
thai

Saucisses Knack aux
haricots blancs HVE

Saucisses végétales aux
haricots blancs

Jambon blanc HVE froid

Gratin de coquillettes au m
cheddar

Lasagne de légumes m
Plat complet

Salade verte

Pommes dauphines

PLAT COMPLET

Coquillettes BIO

PLAT COMPLET

Petit suisse aux fruits

Vache qui rit BIO Ag

Pont I'évéque AOP

Brie pointe BIO

D
O

Yaourt velouté aux
fruits

Fruit frais BIO

(¥

AB

Novly vanille

Compote

Compote

Chou a la vanille

L% Produit issu de I'agriculture biologique

{ Plat contenant du porc

7

m Plat végétarien

Toutes nos crudités sont rdpées et assaissonées au sein de notre cuisine

Préparé dans notre cuisine

Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

&MIAM!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, greves,...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : BLBD




HORS D'(EUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Boissise La Bertrand

Semaine du 16/03 au 22/03

Friand au fromage

Salade de riz, mais
petit pois vinaigrette

Saucisson ail

Radis HVE et beurre

Pommes de terre BIO (e
fagon piémontaise AB

(Euf dur mayonnaise

Poisson meuniére MSC
quartier de citron

Tarte au fromage

Pilons de poulet
NOUVELLE
AGRICULTURE tex mex

Omelette nature

Cordon bleu de volaille

Boulettes de blé fagon m
thai

Gratin de coquillettes m
au maroilles

Frites au four

Salade verte

Purée de pommes de
terre

Farfalles

PLAT COMPLET

Vache qui rit BIO

Yaourt sucré

Petit suisse aux fruits
BIO

A,

AB

Tartare ail et fines
herbes

Yaourt aromatisé

Mousse chocolat au lait

Liégeois vanille

Barre bretonne

flan nappé caramel

Fruit frais

S ¥2 Produit issu de I'agriculture biologique

AB

@% Produit Label Rouge
LA\

N

%/ Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

4 Plat contenant du porc

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.f

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : BLBD

Toutes nos crudités sont rdpées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



Convivio

BESTAKEATION AUTHARTIGUE & 315PORIAULE

R

______WARDI _ ‘ MERCREDI e |

Boissise La Bertrand

Semaine du 23/03 au 29/03

HORS D'CEUVRE Crépe au fromage Euf dur mayonnaise Selade dep;:li;es Niarea Friand au fromage m Salade suisse
Déclinaison
- Jambon de dinde Boulettes d'agneau . ; 0 Beignets au calamar
2
PLAT CHAUD Merguez grillées nature sauce du jour sauce tomate Hachis parmentier BIO Z nature
Déclinai Falafels de pois chiche Torsades bolovégé aux m e e m Hachis parmentier de m
eclinaison nature lentilles & lentilles corail
A
GARNITURE Riz a la tomate Navarin de légumes Semoule HVE Salade verte BIO Coquillettes
(¥
PRODUIT LAITIER Yaourt velouté aux fruits Fromage blanc sucré Fraidou Croc'lait BIO AB Petit suisse sucré
DESSERT Tarte aux pommes Liégeois chocolat Novly vanille Madeleines Cake au citron

Plat contenant du porc

Produit de saison
LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

S ¥ Produit issu de |'agriculture biologique /// Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

4 -3 Produit Label Rouge
@A%
Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine

Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

~

Retrouvez 'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir:: BLED

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



Convivio

EArALALIT o e

¥

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

~ MARDI MERCREDI P EUD VENDREDI

Boissise La Bertrand

Semaine du 30/03 au 05/04

Salade de pommes de
terre vinaigrette

-
Lentilles BIO échalotes

Taboulé

)

Coquillettes a la

Carottes rapées BIO

%

AB

arisienne (volaille vinaigrette
ciboulette p ( ) &
Oeuf dur mayonnaise m
épicée
4 : wohd £ . Colin pané MSC
Nugget's de blé Nugget's de volaille Omelette nature m ROti de dinde au jus : P i
quartier de citron
Raviolinis épinards : 2
(P Galette de légumes et m
(Y
sauce tomate BIO (plat ABI. i
complet)
: Haricots verts Ail et <
Semoule HVE Ratatouille . parel ; Pommes dauphines Salade verte
Ay . Yaourt velouté aux o . =
Yaourt sucré Petit suisse aux fruits Hon Petit suisse sucré Vache qui rit
Mousse chocolat au lait Flan parisien Riz au lait Crumble aux fruits Créme dessert vanille

. Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

(LTCEMIAM

L¥ Produit issu de l'agriculture biologique

@’% Produit Label Rouge
S\l

et

ﬂ/ Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

Toutes nos crudités sont ripées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

= R" UN BON APPETIT !

Retrouvez {'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : BLBD

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (évenements, greves,...)



