HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@d=NU

Boissise La Bertrand
Semaine du 01/09 au 07/09

LUNDI ~ MARDI MERCREDI e RDE VENDREDI

Melon HVE

Macédoine
mayonnaise

Concombre HVE

Pasteque bulgare

CEuf dur mayonnaise

Lasagnes bolognaises
VBF

Lasagne de légumes

Poulet réti au jus

Chili Végétarien BIO
aux haricots rouges

Pavé de poisson blanc

Tomates farcies au jus e i

Emincé de pois et blé au

jus m

Colin pané MSC

Pommes vapeur

PLAT COMPLET Riz créale Semoule HVE e Petits pois carottes
L% 5 .
Edam coupe Emmental BIO AB Fromage blanc sucré Carré frais 1/2 sel Mimolette
Mousse chocolat au s LIESY L
p C te BIO Gaufre au sucre Compote
L Fruit frais BIO AB _ ompote AB p

L1 Produit issu de I'agriculture biologique

@ Produit Label Rouge

< Plat contenant du porc

Préparé dans notre cuisine
%

m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droil de modifier les menus selon les difficultés d'approvisicnnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : BLBD




Convivio

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Boissise La Bertrand

Semaine du 08/09 au 14/09

Pépinettes mais et
tomates

Melon

Pommes de terre fagon
piemontaise

Salade Parisienne

Pastéque BIO AB'

Riz cantonais

Paleron de boeuf VBF

R6ti de dinde nature

Hachis parmentier VBF

Pépites de poisson

Compote

Végétarien sauce tomate MSC aux 3 céréales
Gratin de pates m Poélée de flageolets et m - . m
: 2 Hachis crécy végétarien
ratatouille et fromage légumes a la tomate Cy.vee :
- Batonniére de légumes
Plat complet Coquillettes  pes ! & Plat complet Boulgour
carottes jaunes
Blichette de chévre : (¥4 | L% Petit moulé / Tartare
aourt a tisé Camembert BIO Coulommiers BIO N i
mélange Y b AB AB ail et fines herbes
it frais BIO e o : . 2 p
B Higis B AB ! Fruit frais Ananas au sirop Flan parisien Créme dessert vanille

L% Produit issu de I'agriculture biologique

¢ Plat contenant du porc

Préparé dans notre cuisine
(‘// P

CLTCEMTAM

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

AB
oD

‘k’.

Produit Label Rouge Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

m Plat végétarien

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

Code 3 saisir : BLBD

La cuisine se réserve le droil de modifier les menus selon les difficultés d'approvisicnnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



P Boissise La Bertrand
ot QE N U Semaine du 15/09 au 21/09
. iDnDI g MARDI MERCREDI s EuDE VENDREDI

Convivio

' Carottes rapées Haricots verts et mais 1 Tomate piéce et Mozza -
HORS D'CEUVRE vinaigrette 1 vinaigrette Mcloi 3 nature CEut durmaydnnaise
Déclinaison Betteraves vinaigrette
' Quenelles de volaille Tortellonis provencale iny k m
PLAT CHAUD Cordon bleu de volaille Omelette nature m aisa SR s eraEs BIG B 5 . Pizza au fromage
Déclinaison Croustillant fromager m Nugget's de blé m
GARNITURE Riz pilaf Pommes rissolées Haricots beurre PLAT COMPLET Salade verte
. ai L . o o ” [
PRODUIT LAITIER Mimolette Croc'lait BIO AB Chantaillou Petit suisse aux fruits Emmental BIO AB
(™
DESSERT Compote du jour BIO AB Fruit frais o Flan nappé caramel Cake aux pommes W, Compote
Produit de saison %5 Plat contenant du porc
&[ I ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
(¥ Produit issu de I'agriculture biologi Prénare d tre cuiisE VOUS SOUHAITENT
roduit issu de | agriculture biologique repare dans notre cuisine z
B 3 = 7) UN BON APPETIT !
. Produit Label Rouge Plat Végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
v AT : ; Code a saisir : BLBD
i www.clicetmiam.fr

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficullés d'approvisionnemenl el les varialions d'effeclifs (événements, gréves,...)



HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

D

Boissise La Bertrand

Semaine du 22/09 au 28/09

| 'MARDI _ MERCREDI RN VENDREDI

Emincé bicolore BIO

Tomate mais
vinaigrette

Salade de pites au
basilic

Concombre HVE
vinaigrette

Tarte au fromage

Lasagne au saumon

Langue de boeuf sauce

Roti de porc HVE a la

Pavé de poisson blanc

Haché au boeuf VBF

tomate moutarde MSC sauce thym citron sauce tomate
Aiguillettes de blé m Palet végétarien m
U bR e m panées maraicher
L% Haricots blancs a la " L Pommes lamelles
i i R 2ole BIO
Salade verte Petits pois BIO AB tomate iz créole AB

persillées

Carré frais 1/2 sel

Fondu président

Pont |'évéque AOP

Petit suisse sucré

Camembert BIO

Créme dessert vanille

Poire au sirop / Fruit
frais

Fruit frais BIO

(¥

AB

Gaufre au sucre

Fruit frais

Produit issu de I'agriculture biologique
@ Produit Label Rouge

=951 Plat contenant du porc

Préparé dans notre cuisine
ﬁ/ p

m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : BLBD

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficullés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

@IdENU

Semaine du 29/09 au 05/10

Boissise La Bertrand

[ wNolF  MARDI MERCREDI Bl cajeupi @ VENDREDI

Coleslaw BIO

(¥

AB

Taboulé m

Carottes rapées
vinaigrette balsamique

Macédoine HVE
mayonnaise

Betteraves vinaigrette

Salade vernoise BIO

L¥

AB

Poulet réti nature

Paupiette de veau
forestiére

Gratiné de poisson au
fromage MSC

R&ti de dinde aux
lentilles

Curry de poisson MSC
a l'indienne

e Gratin de légumes au m Boulettes de blé facon m Curry de lentilles et m
Déclinaison Omelette nature m s it Biiteirit
GARNITURE Riz créole Haricots beurre Tortis PLAT COMPLET Purée de carottes

Carré d'as ail et fines
herbes

PRODUIT LAITIER

Yaourt sucré Gouda

Mimolette Yaourt sucré

Fruit frais BIO AE e

DESSERT

Compote Créme dessert chocolat Compote Cake au citron

Produit de saison 5 Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

L™ Produit issu de I'agriculture biologique

B

A
A
T’

Préparé dans notre cuisine
D

m Plat végétarien

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

D

Produit Label Rouge

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : BLBD

La cuisine se réserve le droil de modifier les menus selon les difficullés d'approvisionnement el les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



Boissise La Bertrand
S Q.E N U Semaine du 06/10 au 12/10
= LUNDI MARDI IMERCREDI R RODI Ry VENDREDI

i apé (% : % Radis noirs rapés Pommes de terre fagon
Ha?'acgts verts Carotil:es.rapees BIO AB e ciitling i bl is noirs rap : re fag
vinaigrette vinaigrette vinaigrette piemontaise

Convivio

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

Emincé de poulet

Lamelle Kebab NOUVELLE Curry de pois chiches ; 2 Pavé de poisson blanc
PLAT CHAUD méditerranéenne AGRICULTURE sauce coco bio Colin:hetnisrs st sauce citron
cantadou aux herbes
? Gratin de pennes et
% Boulettes de blé fagon
Déclinaison = choux fleurs au
thai :
Boursin
GARNITURE Fommesvapeur Pennes Semoule HVE Lentilles BIé pilaf
quartier
PRODUIT LAITIER Fromage blanc sucré Bume;t;::gzhewe Petit moulé Yaourt aromatisé Edam coupe
. ‘ v Mousse chocolat au . . [T
DESSERT Fruit frais BIO AB lait Fruit frais BIO AB Cake orange cannelle Compote

Produit de saison J Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
Ag Produit issu de I'agriculture hiologique ﬁ/ Préparé dans notre cuisine UN BON APPETIT !
g}% Produit Label Rouge m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur ; y s
b A\ www.clicetmiam.fr Code a saisir : BLBD

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



Boissise La Bertrand

L ﬂE N U Semaine du 13/10 au 19/10
b MARDI IMERCREDI B 0D VENDREDI

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Velouté de carottes au
cumin

Choux rouges BIO (¥

vinaigrette AB

Carottes et fenouil a
l'orange

Tzatziki avec
concombres rondelle

Oeuf dur mayonnaise
épicée

Wok de volaille

BIO

noisette

NOUVELLE Gratin de patates m Jambon grill HVE sauce Merguez grillées Galette de légumes et m
AGRICULTURE au douce au fromage barbecue : nature mozzarella
sésame
: ; Sauce Bolognaise de
Colombo de lentilles et m Boulettes de blé fagon m e il m
riz (Plat complet) thai cowail
[ - A\, b
Riz créale PLAT COMPLET Semoule BIO Pates BIO AB Pommes rissolées
3 o ¥ v
Saint paulin Yaourt aromatisé Croc'lait BIO AB Yaourt nature BIO ‘QB Edam
Flan nappé caramel LY Nashi Erais Fruit frais Beignet chocolat Bl

L¥] Produit issu de l'agriculture biologique

AB
#:3

Produit Label Rouge

Plat contenant du porc

Préparé dans notre cuisine
0,

m Plat végétarien

Toutes nos crudités sont rdpées et assaissonées au sein de notre cuisine

Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

(LTCEMIAM

’K"_

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : BLBD




