Convivio

RIRTGUL & ATSPNLABLE

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

4B

/¢
F bl

Produit Label Rouge

MERCREDI

Boissise La Bertrand

Semaine du 19/01 au 25/01

JEUDI

(Euf dur mayonnaise

Pomelos

Velouté de légumes
verts BIO

L%

AB

Crépes jambon fromage

Salade de pates au
basilic

Carottes HVE rapées
vinaigrette

Colin pané MSC quartier
de citron

Saucisse Knack de porc
HVE nature

Emincé de pois et blé m
au jus

Tajine de poisson MSC
orange abricots

Roti de dinde sauce
barbecue

Omelette nature m

Nugget's de blé m
ketchup

Poélée de butternuts

Riz a la tomate

Semoule HVE

Pommes vapeur quartier

Haricots verts BIO m

Fromage blanc sucré

Cantadou

Cantal

Camembert BIO Ag

Petit suisse aux fruits

Fruit frais BIO

Créme dessert vanille

Cocktail de fruits

Fruit frais BIO Ag ;)

Grillé aux pommes

L™ Produit issu de I'agriculture biologique

‘i Plat contenant du porc

%} Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine

Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

(LTCeMTAM

- k"

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : BLBD




/’

ConV|\/|o

RERTIONE & AISPORSARE

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Boissise La Bertrand

Semaine du 26/01 au 01/02

B MARDI MERCREDI BESREEIEUD G e VENDREDI

Carottes HVE rapées
vinaigrette

Betteraves mais BIO L

vinaigrette AB

Choux rouges HVE et
raisins vinaigrette

Nem aux légumes

Taboulé )

Filet de poulet
NOUVELLE AGRICULTURE

Jambon HVE sauce

Paupiette de veau

Sauté de volaille au

Nugget's de volaille

nouilles fagon Thai

R ) oignons milanaise caramel Ketchup
alacréme
Lasagne de légumes Galette de légumes et Boulettes de blé facon
Croustillant fromager m B & m B m 5 ¢ m Omelette nature m
(Plat complet) mozzarella thai
Poélé 1é (¥
Boulgour Petits pois carottes Tortis e

Brocolis BIO béchamel AB

Yaourt sucré

Edam

Yaourt aromatisé BIO

Petit suisse sucré

Emmental BIO AE’

Barre bretonne

Compote

Petit beurre biscuit

Cake noix de coco %

Fruit frais BIO € AB’

Produit issu de I'agriculture biologique

ﬁﬂ% Produit Label Rouge

A

P04 plat contenant du porc

Préparé dans notre cuisine
;’[/// P
m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : BLBD

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de medifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



Boissise La Bertrand

Convivio

RILPORLARLE

Semaine du 02/02 au 08/02

LUNDI MARDI MERCRED! e VENDREDI

EEATAUEATION AuTar

Salade verte, mais Syt v ain Pommes de terre BIO L
1 7] 7] i
HORS D'CEUVRE ReifElos persil et vinaigrette LB saemayaonaise pomm;;isésquatre fagon piémontaise AB
Déclinaison
Gratinée de pommes de . < . .
i Steak haché de boeuf Gnocchi bolognaises de B m Saucisse knack de
PLAT CHAUD terre ot ogumes.au m VBF sauce Chili lentilles m el volaille
fromage
Saucisses knack
aclinai lett:
Déclinaison Omelette nature m végétale m
GARNITURE Salade verte Riz nature PLAT COMPLET Poélée campagnarde Petits pois carottes
s Ulea o
PRODUIT LAITIER Coulommiers Eae dosall B e Fromage blanc sucré Yaourt sucré BIO AB Saint paulin
herbes
3 s F L Crépe sucrée et sauce
DESSERT Créme dessert caramel Compote BIO m Fruit frais BIO AB P Compote
Produit de saison | Plat contenant du porc i
&[ I l LE CHEF ET SON EQUIPE
i s i . L] ! VOUS SOUHAITENT
P it is: ‘agriculture biologi réparé dans notre cuisine z
AB roduit issu de I'agricultur gique ﬁ/ paré > k’ UN BON APPETIT !

ﬁ, Produit Label Rouge m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :

/s 5 . S
Tl www.clicetmiam.fr Code a saisir : BLBD

Toutes nos crudités sont répées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



Convn/uo

THENTOUE & I ORIARE

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AB

@, Produit Label Rouge
A

Boissise La Bertrand

Semaine du 09/02 au 15/02

- LUNDI MARDI MERCREDI JEUR

Duo de Choux rdpés
vinaigrette

Coleslaw HVE

Blé petits pois mais
vinaigrette

Paté de volaille

Coleslaw HVE

Betteraves mais
vinaigrette

Pizza au fromage

Colin meuniére MSC
quartier de citron

Normandin de veau
sauce barbecue

Omelette nature

Quenelles de brochet
sauce nantua

R6ti de dinde au jus

Nugget's de blé m

Salade verte

Patate douce nature

Carottes BIO a la créeme

A

AB

Riz et petits légumes

Poélée maraichére

AB

Fruit frais BIO AB

Yaourt velouté aux o ln - g L
W : |
Petit suisse sucré RS Chaource AOP Brie pointe BIO AB Vache qui rit BIO AB
\, 8 sy (% L .
Compote du jour BIO Madeleines Fruit frais BIO Paris Brest

L¥} Produit issu de I'agriculture biologique

] Plat contenant du porc

.//’/ Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

(LTCEMTAM!

,k‘.

Retrouvez I'en

le des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : BLBD

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



Convivio

HENE & RLGRLAR

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

D

B

A

Boissise La Bertrand

Semaine du 16/02 au 22/02

LUND! MARDI MERCREDI T VENDREDI

Salade Cantonaise

7

Carottes rapées BIO LY

vinaigrette AB

Pommes de terre au
pesto

Chou blanc au curry
mayonnaise

Velouté de légumes

Gratin montagnard

Boulettes de boeuf
VBF sauce tomate
basilic

Boulettes de blé facon m
that

Filet de poulet
NOUVELLE
AGRICULTURE sauce
Napolitaine

Crépe au fromage

Fricassée de volaille
sauce provengale

Tajine de légumes aux m
pois chiches

Sauté de porc HVE
Dijonnaise

Croustillant fromager m

Salade verte

Macaronis HVE

Petits pois BIO

L%

AB

Semoule HVE

Pommes rissolées HVE

Cantadou

Petit suisse aux fraits

Saint Nectaire AOP

Camembert BIO AB

Yaourt aromatisé

Fruit frais BIO

Beignet chocolat
noisette

Fruit frais BIO

a5

Cocktail de fruits

Cake marbre ff’

m Produit Label Rouge
vl

\¥3 Produit issu de I'agriculture biologique

4 Plat contenant du porc

ﬂ Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

Retrouvez 'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : BLBD

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



